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Urzadzenia CONVOTHERM s3 ,,Made in Germany“

,Made in Germany. Made by CONVOTHERM":
oto motto przedsiebiorstwa z Eglfing, i odnosi sie
bezposrednio do jakosci jego produktow. Od
ponad 33 lat frma CONVOTHERM Elektrogerate
GmbH skoncentrowata sie na wytwarzaniu
najwyzszej jakosci urzadzen konwekcyjno —
parowych w Potudniowej Bawarii. Profesjonalne
urzadzenia kuchenne sg w catosci wytwarzane —

od surowej stali do finalnego produktu — przez :
pracownikow przedsiebiorstwa CONVOTHERM. Made in

Jako specjalista od najnowoczesniejszych Germany
urzadzen CONVOTHERM czuje sie zobligowany

do zaproponowania klientom najwyzszej jakosci.

Juz w procesie zaopatrywania sie dajemy

skrupulatne wskazowki naszym dostawcom, co do

produktu finalnego. Podzespoty beda przyjete i

wdrozone do produkciji tylko po przeprowadzeniu

wewnetrznej kontroli jakosci. Wiecej niz 85

procent czesci w urzagdzeniach CONVOTHERM pochodzi od Niemieckich dostawcéw.
~Wykorzystanie naszych Niemieckich podzespotéw daje naszym urzadzeniom
solidnos¢ i niezawodnos$é w codziennej pracy na kuchni. Wtedy mozemy by¢ pewni, iz
zaoferujemy najwyzszg jakos¢ naszym klientom* powiedziat Rainer Kiihnel, kierownik
produkciji firmy CONVOTHERM. Wysokg jako$¢ naszych urzadzen odzwierciedlajg
normy ISO 9001 i 14001 oraz certyfikaty, jakie otrzymata firma CONVOTHERM w
1995 za system zarzadzania jakoscig oraz ochrone srodowiska.

Jako przyktad absolutnej solidnosci firmy CONVOTHERM mozemy poda¢ nazwe
restauracji H6himuhle niedaleko idyllicznej wsi Habach w Niemczech, gdzie w chwili
obecnej juz 24 lata eksploatujg swoje urzadzenie CONVOTHERM z serii P1. ,Nigdy
bym nie przypuszczat, a na pewno nie wtedy, kiedy kupitem urzadzenie
CONVOTHERM, iz bede pracowat na nim tak dtugo i przyrzadzat potrawy w tej same;j
jakosci, co 20 lat temu®, méwi Willy Steinmetz, karczmarz restauracji Hohimuhle.
Wiecej informacji na www.convotherm.pl lub pod nr. tel. 790 828 828.

Niemiecka fabryka CONVOTHERM znajduje sie w Bawarii w miejscowosci Eglfing.
CONVOTHERM zatrudniajacy ponad 300 pracownikéw, podlega pod ogélnoswiatowg
grupe Manitowoc. Manitowoc Foodservice Group oferuje rozwigzania s$wiatowych
lideréw w dziedzinie gastronomii. Od 1976 CONVOTHERM produkuje wysokiej jakosci
urzadzenia konwekcyjno - parowe i jest liderem na rynku jesli chodzi o wdrazanie
nowych technologii. Catkowity obro6t przedsiebiorstwa w roku 2008 wynidst 60 milionéw
Euro. Na terenie Polski funkcjonujg autoryzowani dystrybutorzy firmy CONVOTHERM,
w takich miastach jak: Warszawa, Gdansk, Krakdw, Katowice, Sosnowiec, Poznan,
Wroctaw, Szczecin, Bialystok, Jelenia Géra.



