Relacja prasowa

< CON@HERM

30.9.2009

Knowhow Polskich Szefow kuchni...
...Niemiecka technologia.

CONVOTHERM Elektrogerate
GmbH

TalstraBe 35

82436 Eglfing

Deutschland

Claudia BuBmann
Telefon:+49 (0) 8847 67-839
Fax:  +49 (0) 8847 67-892
Email:
c.bussmann@convotherm.de
Web: www.convotherm.com

Nowy CONVOTHERM z Polskim easyTouch!

Od wrzes$nia 2009 roku dla wszystkich
obecnych oraz przysztych uzytkownikéw
urzadzen CONVOTHERM jest dostepny
nowy Polski panel easyTouch. Dla wszystkich
klientdw ktérzy juz posiadajg easyTouch w
kuchni jest mozliwos$¢ wczytania nowego
panelu w przeciggu zaledwie 5 min ....
(Dostapna w sekcji DO POBRANIA)

Nowy Polski panel easyTouch, co to
oznacza? To znaczy, ze ten unikalny
ciektokrystaliczny dotykowy panel pozwala nie
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tylko porozumiewac sie z urzgdzeniem, ale o

rowniez daje Panstwu mozliwos¢ skorzystania S Baf@qd}e

z Polskich i miedzynarodowych receptur - m—
umieszczonych w ksigzce kucharskiej jak

rowniez sa w nim zawarte receptury firm

zajmujgcych sie dostarczaniem produktoéw na “GREEK, .

rynek Polski m.in. Bonduelle, MCcain, Limito, \ Moyl
Hiestand, Limito, Greek Gourmet, Duni ...

Wszystkie receptury sg ukazane w postaci
kolorowych zdjec.

Dodatkowo CONVOTHERM dodaje do

wszystkich w Polsce urzadzeh testowane

receptury w postaci ksigzki kucharskej zawierajgcej 200 stron, gdzie kazda ze stron
posiada zbiér sktadnikéw niezbednych do przyrzadzenia potraw, akcesoriow
niezbednych do jego wykonania, zdjecia, oraz wskazoéwki i ciekawostki .

Standard wysokiej jakosci positkbw mozemy utrzymac dzien po dniu dzigki kolejnemu
istotnemu patentowi od CONVOTHERM — easySystem. Szef kuchni uruchamia
easySystem kiedy pragnie utrzymac wysokiej jakosci standart kazdego dnia.
Wynalazek chroniony patentem jednoczesnie zapobiega dokonywaniu zmian w
recepturach. Pracownicy majg mozliwos¢ jedynie wyboru zdjecia z potrawg aby
uruchomié proces przygotowania zaprogramowanej potrawy. Korzysci dla
uzytkownikdéw sg oczywiste: fatwa obstuga (za pomoca wyboru zdjecia z potrawa),
gwarancja wysokiej jakosci positkow. Polski Szef kuchni wraz z niemiecka technologia
posiadajaca system oszczednosci energii ACS (System Zamkniety) i ponad 33 lata
doswiadczen w konstruowaniu urzadzen konwekcyjno - parowych CONVOTHERM
jest w stanie zachwycic $wiat jakoscig przygotowywanych positkow. Wiecej informaciji
na www.convotherm.pl lub pod nr. tel. 790 828 828.

Niemiecka fabryka CONVOTHERM znajduje sie w Bawarii w miejscowosci Eglfing. CONVOTHERM
zatrudniajacy ponad 300 pracownikéw, podlega pod ogodlnoswiatowa grupe Manitowoc. Manitowoc
Foodservice Group oferuje rozwigzania $wiatowych liderbw w dziedzinie gastronomii. Od 1976
CONVOTHERM produkuje wysokiej jakosci urzadzenia konwekcyjno - parowe i jest liderem na rynku jesli
chodzi o wdrazanie nowych technologii. Catkowity obrét przedsiebiorstwa w roku 2008 wyniést 60 milionow
Euro. Na terenie Polski funkcjonujg autoryzowani dystrybutorzy firmy CONVOTHERM, w takich miastach jak:
Warszawa, Gdansk, Krakéw, Katowice, Sosnowiec, Poznan, Wroctaw, Szczecin, Biatystok, Jelenia
Gora.



